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2022年03月14日 当センターに提出された上記検体について分析試験した結果は次のとおりです。

分析試験結果

注1. 窒素･たんぱく質換算係数:6.25

注2. 食品表示基準(平成27年内閣府令第10号)による計算式:100-(水分+たんぱく質+脂質+灰分)

注3. 食品表示基準(平成27年内閣府令第10号)によるｴﾈﾙｷﾞｰ換算係数:たんぱく質,4;脂質,9;炭水化物,4

注4. 計算式:ﾅﾄﾘｳﾑ×2.54

注5. 使用菌株:Lactobacillus rhamnosus(L.casei) ATCC 7469

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　以　　上



0.551 g/100g

原子吸光光度法

117 kcal/100g



5

検出せず

1

1.0 g/100g

検出せず

0.2 g/100g

2

原子吸光光度法

総水銀 0.01 ppm 加熱気化原子吸光光度

ﾋ素(Aとして) 0.1 ppm

鉛 検出せず 0.05 ppm

葉酸 2600 /100g  微生物定量法

原子吸光光度法

食塩相当量  4

ｴﾈﾙｷﾞｰ  3

ﾅﾄﾘｳﾑ 217 mg/100g 

炭水化物 29.0 g/100g  

ｿｯｸｽﾚｰ抽出法

灰分  直接灰化法

注

たんぱく質

脂質 0.1 g/100g未満 

燃焼法

法

分析試験成績書

分　析　試　験　項　目

検  体  名

依  頼  者

水分 69.8 g/100g 

結　　果

減圧加熱乾燥法

方　　法定量下限

RCA0201-07


